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Brocooli is bif kamertemperatuor slechis
enkele dapen hovdbxar. Bif 0 tewt 1°C is
dat 1 & 2 maanden, als uildroging tenmin-
ste wordt voarkemen. Bowaring ondcr

| gewijrigde Oy (zuurstof) en COy- (kool-
suuriconditics in zogenaamde MA-ver-
pakkingen (modified atmaosphere) kan de

! bewaarduwr aanzienlijk verlengen.
Hicrvoor bestaan MA-consurmentverpak-
kingen. Een geheel nicuwe ontwikkeling is
het toepassen van éen MA-transportver-
pakkimg.

Ciooe Anneke Solderdl)x
AT, Wageningen

teitsverlonp athankelijk
inkwaliteit

Het kwaliteismalboud wan bieseroli na de
cergst hangt in hoge mate &l van tempe-
ranear Ky relazieve luchovochrigheid;
en luchtsamensteiling, e
bapinkwealibeit is i alle si
tuatios wan arate invlned
i nal Swa ilrel'-'.--r'|||:|||| 11
oo oogs. De belangrijste
o _-'I-.l.'lu'.ll'.i."-::'\u:i.l'\ll|!!r|"'{il:!
wal izt aspectan hi;
erccoli gijn verpeling, of-
wel I apmmigsn van di
bl mbirapeen, indrog ng,
ratsmaot 20 gau-Smaakal-
wijkirgen, Ve somimige
markten kan  bovendien
verkleuring wan b=t s
vlak limiterend zijn.
Revaliieilabehoe o de oogst begint
Laj een gitstokende kwal sl B2n sleche
beginkwalitedt kan immers nict nseer
aarsteled wordan, Huogui: kunnen de g0
walgen warden afgeremd, Rotpewoeligs
brocondi o bijvoarbeeld zwak en zal in
: e distributiskater alfipgl weller keali-
[ iEilspranleTien vartonet dan neet-rotge
vielige becccali, ongeachl de ketencon-
| ditiesi, Een dstributiesystasm kan dan
oo il dls e ke nbnis fnctoneren,
D temperaluur 13 van probe invlioed
o het bwzlEcimerisog van Broccali, |9
tabed | staat als woonbesldd de invhaed e
vah op wevlverkleuring, Daaruit BHjx
dal broccoli in esn angekosce distribu-
tizkelzn slechts enkele dagen houdhaar
i, ierwijl in ean gekoalie keten langcu-
fitg racespeart en bewaring mogedifs is. De
tabel anderbouwat ook dat een snelle in
koeding na da nogst guaslig s veor de
moudbaarheid. Udsiel van keeling mes
&én dag bij hrooroli van 102C geeft al
sred een verlize in bewaarbaarheid (he
hiud groene kleur) van 25 ot 5%
Brocoali is ey Ep-.-l:u:—ig WO g
ging. Al bij 3 o 4% pewichlsverlies

L T a—

- Kwaliteitsbehoud van bro

Van links e rechbiz Brocook im PVC-sciwik

E;.'lﬂtﬁt. in (fowpack-verpakiing en in krimpfo-

vl de bmowculi wap aan, Zorder maar-
regolen 5 deee dus binnen enkele -1.13|:1
sy em daardoor niet foed meer o oves
goven. Hrewendien beick peswic hisverlies
tot mindes te werkopen gewicht. Ce-
wiChisviedlios kan worden bepesdkl docr
sevochtiging en dikar wpepassing van
ewn beschermmende  verpakking, waar-
a0ar ea2n ol wondt gecregerd.

Effect van MA-condities

In enowmigcende dichte verpakking ver
andert door de sdembaling van broccoli
ae e hsamenstal ling. Tiidens de aden:
haling wordt Oy (zuursofl geconsy-
meend en (O (koolzuurgas) geprodu-
e, wadilor o comeesdnalie O
daalt en Oy stifgt. Ma veroop wan Hjd
nntstaat sen puvenwichbsconditie.  ds
evenwichts-"Ma—condilie. Deze  even-
wichlscandilie s afharkelijk van de
hisevesibed boooli in de werpakking
(mesr Brocooli geefi oen sneflers daling
wan de etalke boevesfleid Oyl de gae-

Arnekr Polderdijk peeed de moncentratie ruur:
ol i bvulesur in brocadi in drie serechilles-

de wrrnaklingen.

itk aatbaarneid van de werpekkin

[een hogere doorlaathaarheid geed mes

pasuitwisseling me! ok ompevingl er
van e ompevingstemperaiuur (een ho-
gErE  emperauur geeft cen  hogen
adembalimg. Als de engamur in cor
distribratichorten wissclt, werandert de
MA-condibie in de versakking dan o
conform oy temperatuunadisseling -4

fabe! 2.

Het helangrijbse offect van MA-uos
ditics bij snoccoli is emming van dc
geslverkivuring, Mivt iedene coméenati:
wan Oy en COp in de venakking Is gun-
g, Bii C-concorfraties beneden o:
2% wan farmentatio antsaan en povnlg:
wan Uy arbeek. Tl geeft grur an simaask
efwiikingen. Ook CO\—concentratiae be-
wam e 15% kunnen i geur- en smaak-
afwijkingen lesden. Een werpakking diz
b Bmpvrorbesld TP goesde reswliasen
goe kan by 18°0C gesar 20 smiakaie-
SINEEN wErormahen

Consumentverpakking met
diverse folies

sA-verpakkingen bij Broceali wonden
fpegepasl als Corsumentverpakikinoer
Ir zijm wesl verachillemde Ma-tolies mes
specifiche clgerschappen, onder andere
i pade en wichtdoerhatbaarheid. D=
keswas van es=n folie i dus made bega-
lenel woor fet uileindetijke resultaat

Een veel toegepasto folie 5 PVC-rek
-..-il-;!:elfulin.-:. Steeds vakier erhipr wonden
LaRjes WERRPAR, van PP (palvpropy
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oli na de oogst

lesry, da zomenazmde ‘Howpack' -wer-
pakkingen, Deee worden zowel toegs-
et i e BAA-vnmn als in de g MA-
warrt. In het laatsie geval hebben de
zakjes macm-perioraliss, waardoor het
urilalagn varr ewn MA-cosiilie sl
woarkomen, foredfl e fog stkecds een
wochtharrienes 5. Higrdoor wordt de
brocendl moet slap.

Clok wordan krimpiolievarpakkingen
pusgepast, messtal van PE. Knmplodie
Ikt meestal, waardoor de MA-conditia
rirt of ormvodgoende woardt bereiks, {hes-
rigens Blijken ook verpakkingen van ra-
bwikkelfalie vaak ek, e hAA-conditin
die in de verpakkirg ontstoat, i mede
hepalend  woor et bwalineitsernrdes|
ten preichie wan niel vermakien. Boven-
dien remt een MA-verpakking in hoge
rrabe hat gewichisverliss, wat een bijko
miend voondes| i

In de Apuue waordt de rermming van de
genlverkbeusing geflustresnd in crown
bruceoli wepakt in diverse bA-verpak
kingrn in wepelifking 9 hroconli wer-
pakt in macrogeperaneents E-flis.

Lrote voordelen van MA-
transportverpakking

ATO-DLC heslt i sanmerreeen kit et
KAPPA Parkaging orn nirtiws pAMA-tFamS-
portrerpakking ontwikkald voor brooen-
H. dig inrriddels succesval wordl toegs
past in de grakiijk. Zrearl in Laboaragari-
urEesler als in ‘real lide’ testen van
Hpanje naar Engeland i dooe ces ange
boond dar oe Inrsporteermakiing arote
woordelen bicgt von [iet Lehood can de
" grosane kleur en beperkding van hot ge-
Pwichtweries i vergelijking ot stan-
- daard verpakkingrn. In tabel 3 wordt het
voordes]  van de  MA-Eansordoos
weermgevan in wergalijking fot e2n stan-
sdaand open doos of keat,
v De MA-doos kan waordan toepepas)
o 20°C, b Lij 207 e kewealiteit i
de MAdoos ook zeer snel achiensit

Dre tijdedur | | b 4, 92 en 13°C, peduren-
de welke broce '|rf|1|.‘.lirl|:|iurrn{ e EEn
griene kleur befsoiid] die als verkoopbaar ward:
gedefinkeerd,

Anndal dagan

gaat. [Ej rereperatuien Densden 330 s
vocioli werpakt in oen BMA-doos zoe
ang hewaarmaar Werkleuring wvan de
snibvlakee van daarmor pevoeline par-
tijen brocoodi werd bevondand i e
vichlige  MA-wepaxkingen, zoals de
MA-dozen of de PP-zakjes.

e peschikie sA-verpakiing raakt
wimadacwarming in e afzetketen mo-
gelils maar vooral et bat &=n aanbnd
van cwalitatef betere Broceali. Hij om
wikkeling en keure wan werpaldingsin
et ketengericht worden gedachi: Hee
lang 15 het logistieke: rajecs, wat ziin de
coaei ey wedurconde het fogistieke tra-
1ect. most de vespkakking rern consumen-
I=neeniwic fijn of een groochandedsesn-
hieid uf alfebed, war zijn de kveal teits-
vonrialen, wal zijn de kosten vorsos de
nlen, wat zijn de repele oo verpak-
kingseehiest. Hoverdien is het belangrijs
ohat feen deal van) het fimancige gpendi]
van gen leschermende verpakking te-
secht komit bij degene die de verpis
ingskesten draagt
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5 MAA-cranirtie bi] 4 & 12°C van rrowmibe oo verpakt in FYC-seios lihelllie
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Aller tobers e na 2007 de bespuitin-
fen zalf vitvweren dieren de spuitli-
centie 2 verlengen. Oip L pase sast
de vervaldalum. Yan e dient o
dr licentie e verlengsn, Dal gelds ook
vixar degene die vanwege apleiding
viorhesn peen licenrmic hoofde te e
halen Dit kan mickials sen aanwillen-
e curmis. Deze wondt doo diverse
CiFanisdlies genrganiseend. DY v
sungt ook deze biljeenkormsten, Uk
de bomende winter dere bi jeerkom-
st al wodgen. Vioor info of aanme
dingsforrmabivr; DL Dromen: 0321-
316555,

Hensigtte Hagamans, DLy
Aardbei

zr is veel aantasting van sgint in bt
witchthed vn de nomrale teslr, voer,
waal apint gevonden wordt, ne een
bestrijaing wil oen wnifgend jaar wrinig
profdermen te hebban, Sermnige mid.
tslen worken alleen hij home termpera-
hinr Fer bespaition pevolgd cone
racTbaarst geet hiina altijd gewas-
scraca, Fietu geen spintdan is het
Lok wan e redon am woor Ralf okho-
por ceen heste iolieg urd e vosren,
Wiae bl mie, want spint kan sned in
winterinse gasn (= rosbvenzleumen] en
daarduor mingder wathaar voor midde-
len warden,

Ceesvan Dommelen, DLY
Knolselderij

Cryverschillende pereelen kot bac-
rerirt wnnr Tle knallen worden sache
ey caklioen in elkaar Vealal hebben 7o
al e dijden pehad van  Bladvlekken

rickts of wartsen. Door het warme,
voschtige wesr prijpl da bacterie Iijn
kans, Bestijcken is niet mogelijk. D
kewillen zijn il gescnikt voor b
ring oi trek Ruirn devgedifhe gaocsion
oo spoasdig mosgedijk. [ de lessgomsr
Kunnen SpiNten Wants vixa grofe pr-
I:rl'&nuar.r gaaig;:agen |.:-r!1-:la1 Phesdrin
niet maer gebruikt kan worden.
I'fl:l'lll'iétl:lr Haagmans, DLV






